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Waldstube

Saarwellingen

PARTYSERVICE

NMENUE-KARTE

Verehrte Gdste,

bitte lesen Sie sich in Ruhe unsere Menue- bzw. Buffet-
vorschldge durch und finden Sie IThren Favoriten.

Thre individuellen Menue-Wiinsche besprechen wir
gerne mit IThnen personlich.

Thre Familie Arnoldi

I !*

Sperzialitaten:

rustical - mediterran - spanisch
ifalienisch - griechisch

www.waldstube-saarwellingen.de
(O 68 38) 70 O7 oder 8 36 928




Menue-Vorschlag 1

Kaltes Buffet “Standard”

Wachholdergeréucherte Forellenfilets,
Matjesrélichen mit Preiselbeersahne
Kréuterriicken “provencale”
Elsésser Schinkenterrine mit Weilwein
Schinkenrélichen mit Spargel
rosarot gebratenes Roastbeef
gegrillte Hahnchenkeulen
roher Schinken

*kk

Sahnemeerrettich, Remuladensauce
Kartoffelsalat ‘Hausfrauenart”
Nudelsalat
Karottensalat in Rahmdressing
Eiersalat mit Erbsen
Krautsalat “Josef”

*kk

Kése vom Brett, reich mit Obst garniert

Preis pro Person; 16,50 €

Menue-Yorschlag 2

Kalt-Warmes Buffet “Capagnard”

Wachholdergeréucherte Forellenfilets,
Matjesrolichen mit Preiselbeersahne
Hausmacher Blut- & Leberwurst
Thiiringer Leberwurst
Delikatesskochschinken
roher Schinken
Rohesser & Schweinemett
Kaiserbraten

*kk

Sahnemeerrettich, Remuladensauce
Boeuf Bourguignon
oder
Lyonertopf “Cuisine vital”
oder
Brasilianischer Feuertopf

*kk

Kése vom Brett, reich mit Obst garniert

Preis pro Person; 16,50 €

Menue-Yorschlag 3

Kaltes Buffet

Wachholdergeréucherte Forellenfilets,
geréucherter Lachs
Terrine von Edelfischen
im Blétterteigmantel
Luftgetrockneter Schinken mit Melone
Spargel-Rdllchen, Schweinefilet-Medaillons

*kk

Roastbeef mit Sauce Remoulade
Tafelspitz-Carpaccio
mit Senf-Meerrettich-Marinade

*kk

Auswahl verschiedener Kédsesorten

*kk

Dessertvariationen von zweierlei
Mousse au Chocolat, Mandelcréme,
frischer Fruchtsalat

Preis pro Person; 21,50 €

Menue-Yorschlag 4

Kalt-Warmes Buffet

Fischplatte
Geréucherter Lachs, geréucherte Forellenfilets

*kk

Terrine von Edelfischen im Blétterteigmantel
Marinierte Krabben
mit Schnittlauch-Creme-Fraiche
Luftgetrockneter Schinen mit Melone
Carpaccio von der Ochsenbrust mit Sc. Tartar

*kk

Verschiedene Blattsalate der Saison

*kk

Warmteil
Krustenschinken mit Rahmkartoffeln
Geschmorte Putenrolle
in WaldpilzsoBe mit Spétzle

*kk

Dessertvariationen von zweierlei Mousse au Chocolat,
Créme Caramel und frischer Fruchtsalat

Preis pro Person; 22,50 €

Menue-Yorschlag 5

Kaltes Buffet “Feinschmecker”

Wachholdergeréucherte Forellenfilets,
Réucherlachs, prochierter Salm

Atlantikkrabben natur, Crevetten
*k%

Melonenschiffchen mit feinstem Parmaschinken

Vitaly-Gourmetschinken, Rohschneider
k%%

Gefillite Eier, Tomatenkdrbchen
k%%

Rosarot gebratenes Roastheef
Kréuterriicken ‘provencale”
Gefliigelgelantine, Kaiserbraten

Schweinemedaillons, Putenbrust
k%%

Sahnemeerettich, Hummercocktailsauce,

Remouladensauce
k%%

Griiner Nudelsalat, Eier-Erbsen-Salat,
Rinderfilet “Hausfrauenart”, Gefliigelsalat “Hawail”,

Vitaminsala, Krabbensalat “Gourmet”
*k%k

Mousse au Chocolat, Creme Caramel, Charlotte russe

Preis pro Person: 24,50 €

Menue-Yorschlag 6

Kalt-Warmes Buffet

Gerducherte Lachsforellen
Makrelenfilets

*kk

Asiatischer Krabbencocktail

*kk

Luftgetrockneter Schinken mit Melone
Putenmedaillons
mit GorgonzolasoBe und Nudeln
Kaninchenkeule in Burgundersofe
mit Pommes Gratin
Dessertvariationen
von Mousse au Cockolat
Amarettocréme mit Niissen

Preis pro Person; 25,50 €




Menue-Vorschlag 7

Kalt-Warmes Buffet

Fischplatte

Gerducherter Lachs, geraucherte Forellenfilets
*kk

Hausgemachte Terrine von Edelfischen

und ger. Heilbutt-Carpaccio
*%k%

Marinierte Grénland-Shrimps mit Avocados
k%%

Luftgetrockneter Schinken

Tafelspitz-Carpaccio mit Senf-Meerrettich-Marinade
*k%

Verschiedene Blattsalte der Saison
Waldorf- und Lauch-Eiersalat

*kk

Warmteil

Schweinefilet mit Champignonsahne, Pomme Gratin
*kk

Salm auf Gemilsejulienne

mit Sauce Mousseline und Reis
*kk

Dessertvariationen von zweierlei Mousse au Chocolat,
Créme Caramel und frischer Fruchtsalat

Preis pro Person: 25,50 €

Menue-Yorschlag 8

Saarlandisch-ElsaBisches Buffet
(ab 25 Personen)

Hausgemachte Kartoffelcrémesuppe
Frischer Salat
mit Croutons und Speckwiirfe!
Baekeofen
(Hausmacher Fleisch- und Wurstgerichte
auf Sauerkraut)

*kk

Leberknddel

*kk

“Gefiillte” in Speckrahmsofe

*kk

HeilBer Apfelstrudel
auf Vanillesofle

Preis pro Person: 18,50 €

Menue-Yorschlag 9

Italienisches Buffet

Iltalienische Salatplatte
Gemiiseplatte mit marinierten und
eingeleten Zuchini
Oliven und Paprikaschoten
Thunfisch, Paprika- und Artischockensalat
Tomaten-Mozarella und frischer Basilikum
Warmteil
Lasagne “Al Forno” oder Lachs-Lasagne
Puten-Involtinis in Tomaten-Basilikum-Sauce
mit hausgemachten Bandnudeln
oder
Geschmorte Lammhaxe
mit Kartoffel-Zuchini-Gratin
Dessertvariationen von Tiramisu
und frischer Fruchtsalat

Preis pro Person: 22,50 €

Menue-Yorschlag 10

Mittelmeer-Buffet

Grolie Fischplatte
mit Scampis, Lachs und Forellenfilets

*kk

Muscheln
Antipastiplatte
“rund ums Mittelmeer”

*kk

Melone mit Schinken

*k%

Blattsalate & Krautsalat
Warmteil
Paella “Valencia”
Gyros
Putenmedaillons auf
Fettuchininudeln “Toscana Art”

*kk

Creme Caramel & frischer Fruchtsalat

Preis pro Person: 24,50 €

Menue-Yorschlag 11

Buffet “Waldstube”

Fischplatte “Atlantico”
Forellenfilets, Cravette Lachs, gerducherter
Lachs, Crevetten, Fischterrine,
Krabbencocktail, Frutti di Mare

*kk

Rinderbraten “Burgunder Art”

*kk

Schweinefilet in Rahmsol3e

*kk

5 verschiedene Salate

*kk

Gemdise der Saison

*kk

Pommes Gratin & Spétzle

*kk

Késeplatte

*kk

Mousse au Chocolat
mit frische Friichten

Preis pro Person: 24,50 €

Menue-Yorschlag 12

Italienisches Buffet “Exclusiv”

Fischplatte
Geréucherter Butterfisch
Hausgemachte Terrine von Edelfischen
Carpaccio vom Lachs mit Kréuter-
Marinade, Scampis in Knoblauch,

Italienischer Krabbensalat
*%k%

Vitello Tonnato,
Carpaccio vom Parma-Schinken

mit marinierten Champignons
*k*

Salatplatte mit italienischem Dressing
Gemliseplatte mit marinierten und
eingelegten Zucchini, Auberginen &
Oliven, gefiillte Artischocken,
Cocktailtomaten und Champignons,
Tomaten mit Ruccola und Parmesan
verschiedene Crostinis
*k*

Warmteil
Seezungen-Rdéllchen mit
Hummersauce & Risotto,
Kalbs-Piccata auf Fettuchini &
Tomaten-Basilikum-Sahne
**k%k

Dessertvariationen auf einem Friichtespiegel
mit Mascarponecreme & frischem Fruchtsalat

Preis pro Person: 27,50 €




Unser Fleischangebot

Rind:

Rinderbraten in BurgundersoRRe
Rinderspickbraten
Rinderrollbraten in ZwiebelsoRe
Sauerbraten “Rheinische Art”
Rindergewtlrzbraten
Rindergulasch, Chili con Carne
Rindergeschnetzeltes
Tafelspitz

Gepokelte Rinderzunge
Rinderrouladen

Schwein:

Schweinefilet am Stlick gebraten
Schweinefiletmedaillons
Schweinefilet im Blatterteigmantel
Schweineriicken am Sttick gebr.

Schweinefilet m. Backpflaumenfuill.

Schweineriicken mit Brat gefullt
Schweinerollbraten
Schweinshaxen

Geraucherte Schweinshaxen
Schweinegulasch
Schweinegeschnetzeltes
Glacierter Schweinebraten
Schweineschnitzel
Grillschinken, Schinken i. Brotteig
Kassler am Stlick

Kassler im Brotteig

Spanferkel:

Spanferkelkeule
Spanferkelrollbraten
Spanferkel ganz gegrillt
Spanferkel gefullt

Hirsch:

Hirschgulasch
Hirschbraten
Hirschmedaillons
Hirschriickenfilets

Kalb:

Kalbsrahmbraten
Kalbssteak
Ragout fin
Wiener Schnitzel
Cordon bleu
Kalbsgulasch
Kalbsfrikassee
Kalbsgeschnetzeltes “Zuricher Art”
Kalbsrollbraten
Kalbsriicken
Kalbsriickensteak
Kalbsfilet

Pute:

Putenbrust am Stiick gebraten
Putenbrustmedaillons
Putensteaks
Putengeschnetzeltes
Putenrollbraten

Putengulasch

Putenschnitzel

Putenbrust “Grieschische Art”

Reh:

Rehgulasch
Rehbraten
Rehriicken
Rehriickenmedaillons

Wildschwein:

Wildschweinbraten
Wildschweinkeule
Wildschweinkotelett
Wildschweingulasch
Wildschweinrlicken
Wildschweinfilet
Wildschweinmedaillons

Sonstige Speisen (ab 25 ersonen):

Gaspacho (kalte spanische Suppe)
Knoblauchsuppe “Katalanische Art”
Broccolicremesuppe mit Mandeln
Lauchcrémesuppe mit Schinkenstreifen
Spargelcremesuppe
Tomatencrémesuppe
Champignoncremesuppe
Zwiebelsuppe mit Kasecroutons
Linseneintopf mit Speck
Erbseneintopf mit Speck
Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen
Rindfleischsuppe mit Grieskl6Rchen
Huhnerbriihe mit Ei

Gulaschsuppe

Minestrone

Gefiilite KI6Re mit SpeckrahmsoRe
und Sauerkraut

Lebeknddel mit SpeckrahmsoRe,
Sauerkraut und Pirree

Chili con Carne mit Butterreis
und Mais-Paprika-Salat

Schinken im Brotteig, Kartoffelgratin
und bunter Blattsalat

Ziricher Rahmgeschnetzeltes mit
hausgem. Spatzle, buntem Blattsalat
und Croutons

Kaiserbraten, Sauerkraut und Plrree

Ungarisches Gulasch mit Bandnudeln
und Bohnensalat

Hackbraten mit Zigeunersolie,
Butterreis und Blattsalat

Schweineschnitzel “Wiener Art” mit Sol3e,
Kartoffelgratin und gemischter Salatteller

Griechisches Gyros mit Krautsalat

Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter

Person

Person

Person

Person

Person

Person

Person

Person

Person

Person

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
6,00 €
6,00 €
5,50 €

5,50 €

6,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50<€

7,50 €

7,50 €

7,50 €

Unser Haus im Vberblick;
Moderne & gepflegte Einzel, Doppel- und Mehrbetizimmer.

Hotel:

Restaurant: Infernationale Kuche in gepflegter Afmosphare. Rustikaler
Nebenraum und Festsaal “ToscanqQ” fur bis zu 160 Personen.

Bistro:

— Hotel - [2

<estaurant - BISt’I”O

Waldstube

Saarwellingen

Neuer Kirchplatz 6-8
66793 Saarwellingen
Tel. 068 38-70 07 u. 8369 8
Fax 068 38-98 12 40
info@waldstube-saarwellingen.de
www.waldstube-saarwellingen.de

Frisch gezapfte Biere und andere erlesene Getrdnke.
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